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RESTAURANT = SUSHI BAR

Horslich () llfommen

In unserem Izakaya-inspirierten Restaurant tauchen Sie in die grofse
Vielfalt der asiatischen Kiiche ein. Izakaya steht fiir einen gemditlichen
Ort zum Einkehren, an dem man ungezwungen in angenehmer
Atmosphdre késtliche Gerichte, erlesene Weine und erfrischende Drinks
geniefst.

Unsere Speisekarte reicht von japanischen Vorspeisen, knackigen
Salaten, feinsten Sushikreationen, Toban Yaki Gerichten bis hin zu
modernen Interpretationen von Klassikern der japanischen Kiiche.

Wir sind bestrebt, nur die hochwertigsten Zutaten zu verwenden und
legen grofsen Wert darauf, dass jedes Gericht mit gréfster Sorgfalt
zubereitet wird.

Wir wissen, wie wichtig es ist, auf Erndhrungsgewohnheiten und
Allergien Riicksicht zu nehmen. Unser Servicepersonal beantwortet

lhnen gerne alle Fragen zu Allergenen und unterstiitzt Sie bei der
Auswahl der Gerichte.

Wir freuen uns darauf, lhnen in modernem Ambiente die japanische
Fusions-Kiche ins Léndle bringen zu dirfen und schétzen Ihren Besuch!
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Aper- | Sprlzer

YUZU SPRITZ Sekt | Yuzu | Soda | Limette 1/41
UME SPARK Shochu | Pflaumenlikér | Osmanthus | Tonic 1/4 1
SAKETINI Sake-Martini mit Sake und Gin 5cl
APEROL SPRITZ | HUGO 1/4 |
GLAS PROSECCO 0,101
GLAS CREMANT DU JURA Marcel Cabelier | FR 0,101

Supper

MISO SUPPE
Tofu | Seetang | Frihlingszwiebel

WAN-TAN SUPPE

Teigtaschen mit Duroc-Schwein | Saisongemtse

TOM YUM SUPPE ©

Meeresfrichte | frisches Gemuse | Kokosmilch

Selefe

PIKANTER KRAUTSALAT ©

eingelegter Krautsalat

HAUSSALAT ©

gemischter Salat der Saison | Ponzu Vinaigrette

KIMCHI ®

fermentierter Napa-Kohl

WAKAME ©

japanischer Seetangsalat

SALMON TATAKI

leicht angebratener Lachs | Ponzu Vinaigrette

SHINORI TATAR

pikantes Lachstatar | Avocado | Frithlingszwiebel | Nori

Tempura

SUSHI BOWL Lachs
Sushireis | Salat | Edamame | Avocado Crispy Chicken
Sesam-Dressing O Tofu & Mango

Gerne erhalten Sie Allergene-Informationen bei unserem Service Personal.
scharf Q vegetarisch
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Tepas

EDAMAME ©

griine japanische Sojabohnen | Meersalz

FRUHLINGSROLLEN | hausgemacht ©

knuspriger Teig | mit Gemuse, Glasnudeln und Pilzen geftllt

GYOZA | hausgemacht 5 Stk.

mit Duroc-Schwein oder Veggie @ | Ponzu-Vinaigrette Mix je 4 Stk.

TORI KARAAGE
knuspriges Hihnerfleisch nach japanischer Art | Spicy Mayo |
Limette

KNUSPRIGE WANTAN

mit Duroc-Schwein gefullt | Sweet-Chili Sauce

GEMUSE TEMPURA ©

knuspriges Gemtse | Ponzu-Vinaigrette

SPICY WANTAN ©
mit Duroc-Schwein gefiillt | scharfes Crispy Chili-Ol

TAKOYAKI

Oktopusbéllchen | Bonito Flakes | Okonomi Sauce

EBI TEMPURA
drei knusprige Garnelen | Sweet-Chili Mayo

GEGRILLTE JAKOBSMUSCHELN

drei gegrillte Jakobsmuscheln auf Salatbett und Krautern

TW PWZ |/g,w7%wb 11.00

ab 2 Personen

Edamame | Frithlingsrollen | knusprige Wantan | Ebi Tempura

FRAGEN SIE GERNE NACH EMPFEHLUNGEN
FUR UNSERE KLEINEN GASTE!

Gerne erhalten Sie Allergene-Informationen bei unserem Service Personal.
@ scharf Q vegetarisch
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TONKOTSU RAMEN 17.80
Chashu vom Duroc | lang eingekochte Schweinebrihe
Ei | Sprossen | Frithlingszwiebeln | pikante Wiirzsauce

TANTANMEN © 18.80
Rinderhack | Erdnuss-Miso Briihe | Crispy Chili
Ei | saisonales Gemdse | Frithlingszwiebeln

TEMPURA MISO 19.80
Tempura Garnelen | Erdnuss-Miso Briihe
Ei | Sprossen | Frithlingszwiebeln

VEGGIE SHOYU © 16.80
Tofu | saisonales Gemuise | klare vegetarische Shoyu-Briihe
Ei | Pilze | Frahlingszwiebeln

WAHLWEISE SCHARF ® ODER MIT EINER ANDEREN SUPPENBASIS MOGLICH

aus der Prafektur Kagoshima
mind. 4 Tage Vorbestellung oder an Wochenenden auf Anfrage

A5 WAGYU CARPACCIO A5 WAGYU NIGIRI | 4 Stk.
zartes A5 Wagyu | Salatgarnitur leicht geflammt | Triiffel Mayo
29 32

A5 WAGYU SUSHI ROLL
Flamed A5 Wagyu | Tamago | Avocado | Jungzwiebeln | Unagi Sauce
36

JAPANISCHES A5 WAGYU STEAK VOM STRIPLOIN
ca. 120 g A5 Wagyu | Sweet Potato Fries | Wildkrautersalat
Kosho Pfeffer | Five Spices

89
Sider
JASMINREIS 3.00 BEILAGENGEMUSE 6.50
MANDARIN-PFANNKUCHEN  3.00 SWEET POTATO FRIES 5.50
BAO BUNS | 2 Stk. 4.00 POMMES FRITES 5.50

Gerne erhalten Sie Allergene-Informationen bei unserem Service Personal.
scharf Q vegetarisch
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TOBAN GYU 24.80

Rindfleisch vom Sirloin | Saisongemuse | Yakiniku Sauce

TOBAN UMI 29.80

Garnelen | Jakobsmuscheln | Meeresfriichte | Saisongemuse | Yakiniku

Sauce

TOBAN YASAI © 16.80

Tofu | SaisongemUse | Pilze | Yakiniku Sauce

KNUSPRIGE BARBARIE-ENTENBRUST 22.80

Jungzwiebeln | Karotten | Mandarin-Pfannkuchen | Homemade Hoisin

Sauce

TORI KATSU CURRY 17.80

Huhnerfilet in knusprigem Panko | japanisches Curry

TEPPANYAKI ENTRECOTE STEAK 29.80

ca. 250 g tranchiertes Steak vom Grill | Wildsalat | japanisches

Chimichurri

BEEF BULGOGI 20.80

Rindfleisch Korean Style | Saisongemuse | im Gusseisen

GEGRILLTES LACHSFILET 19.80

klassisch gegrilltes Lachsfilet | Saisongemise | Teriyaki-Glace

MALAY CURRY ® Garnelen 22.80

malaysisches Curry | Saisongemuse | Kokosmilch | Kurkuma Rind Sirloin 20.80
O Tofu 15.80

WOK CHILI PEPPER ® Barbarie-Ente 22.80

Krauter | Saisongemuse | leicht pikantes Sichuan Pfeffer & Huhn 16.80

Chili OVeggie 15.80

RED THAI CURRY ©© Huhn 16.80

rotes Curry | Saisongemtse | Kokosmilch | Zitronengras Garnelen 22.80

Barbarie-Ente 22.80
OVeggie 15.80

YAKISOBA | hausgemacht

Rind 20.80

gebratene Weizennudeln | knackiges Gemuse Garnelen 22.80

OVeggie 14.80

Gerne erhalten Sie Allergene-Informationen bei unserem Service Personal.
scharf Q vegetarisch
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SAKE KAWA 5
Lachs knusprige Lachshaut

MAGURO 6 INARI © 5
Gelbflossenthunfisch Tofutasche

HAMACHI 6 IKURA | pro Stk. 6
Bernsteinmakrele Lachskaviar

UNAGI 6 UNI | pro Stk. (auf Anfrage) 8
Aal Seeigel

EBI 6 NIGIRI SET 15
Shrimps 6 Stk. Mixed Nigiri

gﬂww §q‘" | 3-Y Persoren. 88

Alaska Roll | SHINORI Roll | Crunchy Salmon Roll
Dragon Roll | Ying & Yang Roll | 6 Stk. Nigiri | 6 Stk. Maki

Tefog S 2w 52 Sadhis S i 28

Spicy Salmon Roll | Ying & Yang Roll 4 Stk. SHINORI Roll | 4 Stk. Nigiri

Alaska Roll | 4 Stk. Nigiri | 6 Stk. Maki 4 Stk. Spicy Salmon Roll | 6 Stk. Maki

Srasoitni | o 4 St Wiakic | o6 st

SASHIMI SAKE 10 LACHS 6
Lachs

AVOCADO © 6
SASHIMI MAGURO 12
Thunfisch GURKE © 5
SASHIMI HAMACHI 12 DAIKON © 5
Bernsteinmakrele

THUNFISCH 7
SASHIMI TRIO 15
& ik Seslimivaratan MAKI MIX Lachs | Avocado 10

Gerne erhalten Sie Allergene-Informationen bei unserem Service Personal.
scharf 0 vegetarisch
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ALASKA ROLL

Lachs | Avocado | Philadelphia | Sesam

CRUNCHY SALMON ROLL
knuspriger Panko-Mantel | Lachs | Avocado | Gurke | Spicy Mayo

SHINORI ROLL

geflammter Thunfisch | Tamago | Avocado | Bonito Flakes

SPICY SALMON ROLL ®
pikantes Lachs Tatar | Avocado | Gurke | Chili Mayo

YING & YANG ROLL
Lachs | Tempura Garnele | Spicy Mayo | Sesam

TRUFFLE CRAB ROLL

knusprige Schneekrabbenbéllchen | Avocadocreme | Triiffelsauce

DRAGON ROLL

Tempura Garnele | Avocado | Mayo on Top | Sesam

FLAMED SALMON ROLL

geflammter Lachs | Tamago | Avocado | Unagi Sauce

KAWA ROLL

Knusprige Lachshaut | Avocado | Cream Cheese | Masago

‘/W Kelly s stt

CRUNCHY VEGCGIE ROLLO
knuspriger Panko-Mantel | Daikon | Avocado | Gurke | Spicy Mayo

FUTOMAKI ROLL ©
Daikon | Gurke | Ktirbis | Avocado

MANGO ROLL ©

Mango | Avocado | Sesam | Mango Sauce

TOFU TERIYAKI ROLL ©

Tofu | Avocado | Réstzwiebeln | Teriyaki Sauce

MIDORI ROLL ©
Salat | Avocado | Gurke | Daikon | Nori Flakes

Gerne erhalten Sie Allergene-Informationen bei unserem Service Personal.
scharf 0 vegetarisch
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Pewerle

MANGO CREME BRULEE | hausgemacht 7.90

karamellisierte Creme | frische Mango

MOCHI ICE CREAM 6.90
2 Stk. Ice Cream Mochi mit Friichten garniert

KUDAMONO 6.90
frische Friichte der Saison

DESSERT FOR TWO 14.50
Mango Creme Br(lée | 2 Stk. Mochi Ice Cream | frische Friichte

MOCHI MIX 6.90
3 Stk. Mochi Mix mit Frichten garniert

AFFOGATO AL CAFFE | MATCHA AFFOGATO 5.10
Espresso oder Matcha | Vanilleeis

DALGONA COFFEE 5.90
cremiger entkoffeinierter Schaumkaffee | Iced Milk

MT. FUJI 6.50
Zitronen Sorbet mit Yuzu on Top | Sake

EISCREME | SORBET 2.30
Matcha | Schwarzer Sesam | Mango | Vanille | Zitronen Sorbet pro Kugel

Ketfee

CAFE CREME 3.30
ESPRESSO 3.10
DOPPELTER ESPRESSO 4.10
CAPPUCCINO 3.80
ESPRESSO MACCHIATO 3.80

MATCHA LATTE 5.50



